Sono lieto di accogliervi nel mio
locale,

di condividere con voi la mia visione
di cucina che e un darsi al mio ospite,
un voler regalare un'emozione. Da
qui la decisione di proporvi le tre
tipologie di menu ad occhi chiusi,
percorsi dove lasciarsi andare,
affidarsi completamente alla cucina
in modo da vivere al meglio | 'unicita
dell’esperienza da me proposta che
coinvolge sensi ed emozioni.

E sempre presente “Il pitl classico”,
menu degustazione, che propone i
prodotti del territorio e non solo
seguendo la loro stagionalita.

Stefano Paganini



MENU DEGUSTAZIONE: “VIAGGIO IN PIEMONTE”

Aperitivo di benvenuto nel Roero

Uovo croccante, trombette, cipolle e salsa al parmigiano
ACG € 18,00

Gnocchi di patate rosse, crema all’acciuga,
pomodori cotti e crudi € 20,00
ACGID

Petto di faraona arrosto con

salsa alla cacciatora e verdure € 25,00

GIN

Come una pesca ripiena €10,00
CGHN

IL MENU COMPLETO COMPOSTO DA APERITIVO ANTIPASTO, PRIMO, SECONDO E
DOLCE HA UN COSTO DI EURO 65,00 (ESCLUSE LE BEVANDE).

IL MENU E SERVITO PER TUTTO IL TAVOLO.

Le lettere riportate sotto ogni piatto servono per indicare gli allergeni.
E possibile visionare la tabella richiedendola al personale



ALLERGENI

Legenda delle sostanze e dei prodotti che provocano allergie
o intolleranze

Nella tabella sottostante sono riportate le sostanze e i prodotti che provocano allergie o intolleranze
indicate dal regolamento UE n 1169/2011 e che possono essere utilizzate nella preparazione dei
nostri piatti.

A - CEREALI contenenti GLUTINE, ovvero: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO,
KAMUT o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

B - CROSTACEI e prodotti a base di CROSTACEI

C - UOVA e prodotti a base di UOVA

D - PESCE e prodotti a base di PESCE

E - ARACHIDI e prodotti a base diARACHIDI

F - SOIA e prodotti a base diSOIA

G - LATTE e prodotti a base di LATTE (incluso lattosio)

H - FRUTTA a GUSCIO: mandorle (amygdalus communis I.), nocciole (carylus avellana), noci
di Acagiu (anacardium occidentale), noci di Pecan (carya illinoinensls wangenh k. Koch), noci
del Brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci macadamia o0 noci del
Queensland (macadamia ternifolia) e i loro prodotti

I - SEDANO e prodotti a base di SEDANO
L - SENAPE e prodotti a base di SENAPE
M - SEMI di SESAMO e prodotti a base di SESAMO

N - ANIDRITE SOLFOROSA e SOLFITI in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10
mg/litro in termini di SO totale da calcolarsi per prodotti cosi come proposti pronti
al consumo o ricostituiti conformemente alle
istruzioni dei fabbricanti

O - LUPINI e prodotti a base di LUPINI

P - MOLLUSCHI e prodotti a base di MOLLUSCHI
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